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Um für die Umsetzung auch künftig bestens gerüstet zu sein, hat man sich entschieden, eine 
eigene Produktionsküche in Haus zu bauen. Neben Produktionsräumen für den eigen Bedarf 
entstehen auch Kapazitäten zur Lieferung an Betriebe. Wir freuen uns sehr bei der Planung und 
Realisierung dabei zu sein und einen weiteren regionalen Top-Betrieb bei der Umsetzung einer 
modernen Arbeitsstätte unterstützen zu können.

Projektausblick
Das Kulinarwerk ist nicht nur in Schladming für hervorragendes Catering und beste Kulina-

rik bekannt. Auch weit über die Stadtgrenzen hinaus vertraut man bei Veranstaltungen auf 
die Qualität und Professionalität von Oliver Esterl und seinem Team. 

Die Fachkräfte von morgen
Damit wir auch in Zukunft gut aufgestellt sind, liegt es uns besonders am Herzen, junge Menschen 
für einen Handwerksberuf zu begeistern. Auch in diesem Jahr waren wir beispielsweise wieder 
bei den Kreativen Lehrlingswelten in Haus und auf der BuK.li in Gröbming vertreten und durften 
Schüler:innen des Poly Schladming in unseren Partnerbetrieben begrüßen. Zahlreiche Jugendliche 
nutzten die Gelegenheit, in die verschiedenen Bereiche hineinzuschnuppern. Es freut uns sehr, dass 
wir 2022 elf neue Lehrlinge in acht verschiedenen Lehrberufen willkommen heißen dürfen.

Alles für den Gast 2022
Auch in diesem Jahr waren wir wieder auf der „Alles für den Gast“, der größten Fachmesse für 
Hotellerie und Gastronomie im Donau-Alpen-Adria-Raum vertreten, die vom 04. bis 09. November 
im Messezentrum Salzburg stattfand. Nach dem „besucherschwachen“ Vorjahr war die Veranstal-
tung wieder deutlich besser besucht. Vielen Dank an alle, die heuer wieder an unserem Stand in der 
Halle 10 vorbeigeschaut haben.

Abschließend wünschen wir Ihnen allen eine schöne Adventszeit, frohe Weihnachten und 
einen guten Rutsch in ein gesundes und erfolgreiches neues Jahr!

Ihr combiente Team

Betriebsführungen 2022BuK.li GröbmingKreative Lehrlingswelten Haus


